
Catch of the day vom Holzkohlegrill 30
Cut of the day vom Holzkohlegrill (300g) 36

Traunkrebse vom Holzkohlegrill (pro Stück) 2.5
Chef’s Choice ab 2 Personen 79 p. P.

C
EFS

H CHO
IC E

Gegrillte Dirndl Oliven x Minze 7
Traunsee Nixe x Erdäpfel 11

Spinatsalat x Seitlinge x  Kernöl 13
Weizensauerteigbrot aus dem Holzofen 6

EINGELEGT

Spargel grün & weiß x Hollandais x Wiesenkräuter 18
 Topinambur x Ingwer x Chili 8

Rutzenmooser Bio Lamm x Giersch x Joghurt 8
Chicken Wachau aus Frankenburg x Nuss 8

“Traunsee Krokodil” x Bärlauch x Miso 26

HOLZKOHLEGRILL

Gegrilltes Brot x Herzkarotten Hummus 9
Spargelsalat x 1h Ei x “Grün”-aigrette 16

Mühlviertler Tofu x grüne Salsa x Radiserl 13
Seeviche x Rhabarber x Koriander 17

Sashimi je nach Tagesfang x eigene Sojasauce 21

KALT

Knabberspargel Pakora x Majoran 16
Erdäpfelzelten x Traunseebolognese 17
Musifritten x hausgemachte Sriracha 10

Hechtnockerl x Pak Choi x Traunkrebs 17
Fischkroketten x Safran 15

Traunsee Backfisch x Verde x Kimchi 18

FRITTIERT/
GEDÄMPFT

Taleggio x Vogelbeeren 15
 Zotterschokolade x Ribisel Parfait 15

Pavlova x Himbeere x Zitrone 15
Sorbet Terrine x Schaumwein  15

SÜSS & SAUER


